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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gode arbejdsgange for håndtering af
fødevare i forbindelse af buffet. Opbevaring af fødevare
herunder temperature, adskillelse og tildækning. Hygiejniske
vaskefaciliteter, med sæbe og papir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: Køleskab, fryser,
opvaskemaskine, overflader og gulv.
Vejledt konkret om brugen af desinfektions middel til
overflader og at der skal benyttes desinfektions middel der er
godkendt af fødevarestyrelsen.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Dokumentations for
nedkøling.
Følgende er konstateret: Der er ikke fortaget kontrol af
nedkøling af færdig producerede retter. Virksomheden oplyser
at det nogle gange sker at der nedkøles retter.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at virksomheden skal følge deres egen
risikovurdering og lave kontrol af deres nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


