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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter for
hygiejnisk vask og tørring af hænder. Kontrolleret
affaldshåndtering i forbindelse med forebyggelse mod
skadegørere. Kontrolleret procedure for rundering af
skadegørere, ansvarig oplyser at der anvendes eksternt firma.
Kontrolleret procedure for håndtering af buffet, herunder
varmebehandling, tidsstyring og resthåndtering. Kontrolleret
procedure for varemodtagelse, herunder varer, som
virksomheden selv afhenter. Kontrolleret at virksomheden har
et funktionelt termometer. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
overflader i varmkøkken. Vejledt om løsningsforslag for
udbedring af enkelte fliser på væg og i gulv som er revnede
samt huller i væg fra tidligere i ophæng af inventar. Vejledt om
behandling af karme, som generelt fremstår med afskal af
maling. Ansvarlig oplyser, at der findes en løsning. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse i
forbindelse med varmebehandling af fødevarer samt
varemodtagelse og ligeledes kontrolleret skriftlige procedurer i
egenkontrollen herfor. I forbindelse med fastsættelse af
frekvens og dokumentation, er virksomheden vejledt om, hvad
der kan fjernes, herunder varmholdelse, varemodtagelse af
varmholdte fødevarer samt genopvarmning og hvilken
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frekvens, der er passende for dokumentation af varmebehandling og varemodtagelse, herunder 1 gang ugentlig
hvor virksomheden i dag dokumenterer 4 gange ugentligt. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhedsdokumentation på følgende fødevarer: Røræg, skalæg og
rundstykker. Ingen anmærkninger.
Vejledt konkret om krav til sporbarhedsdokumentation på fødevarer indkøbt i lokale supermarkeder.


