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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i køleskabe. Kontrolleret procedure for
varmebehandling af hakkebøffer, herunder kernetemperatur og
kontrolleret at virksomheden har et funktionelt termometer.
Kontrolleret tilstrækkelig adskillelse mellem spiseklare
produkter og hakket oksekød under optøning. Kontrolleret
frekvens i forhold til skift af fritureolie, ansvarlig har redegjort
herfor. Kontrolleret procedure for styring af holdbarhed på an
brudte dressinger som opbevares uden for køl. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
overflader og inventar i køkkenet. Vejledt om skift af lister i 2
låger i kølebord, som fremstår revnede. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden har
en risikoanalyse for varmebehandling og nedkøling af
fødevarer. Kontrolleret dokumentation for varmebehandling og
nedkøling i perioden fra juli måned 2019 til d.d. Ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på
følgende: Mel, ketchup, mayonnaise og hakket skinke.
Virksomheden er vejledt konkret om krav til
sporbarhedsdokumentationen på fødevarer, som indkøbes i
lokale supermarkeder. Ok.


