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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Produktions flow, herunder varemodtagelse, opbevaring og
produktion.
Adgang til håndvask samt faciliteter for hygiejnisk vask og
aftørring af hænder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
fødevarelokaler, udstyr og inventar samt kontrolleret at der i
forbindelse med personaletoilettet er etableret forrumsområde
i gangareal.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har redegjort for procedurer
vedrørende vedligehold af fødevarelokaler, inventar og udstyr.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyser for følgende:
Vedligeholdelse af lokaler, udstyr og inventar samt for
modtagelse og opbevaring af kølekrævende fødevarer.
Virksomhedens dokumentation for modtagelse af kølevarer og
for temperaturkontrol af køle- og frostanordninger og for
varmebehandling, varmholdelse og nedkøling fra 20. januar
2019 til 10. november 2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.


