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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået virksomhedens aktiviteter.
Opbevaring af fødevarer i kølerum og fryser samt målt
temperatur. Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde med inventar og udtsyr, kølerum, emfang.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionsområde med inventar og udtsyr,
gulv, loft og vægge.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling stikprøvevis siden sidste tilsyn til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger. Virksomhedens risikooplysninger er opdateret
d.d. Kontrolleret ejerforhold via CVR nr. Ingen anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Særlige mærkningsordninger:
Kontrolleret at kravene til brug af det økologiske spisemærke
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med økologiprocent 90-100 % er overholdt, herunder at virksomhedens vareudvalg og økologisk
balanceregnskab stemmer overens med økologiprocenten og at virksomheden markedsfører sig korrekt. Ingen
anmærkninger.


