
O.B.S. Fisk og røgeri
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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fisk,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Målt
temperatur i køler og fryser. Set håndtering af frisk røget fisk
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation for at anvendte desinfektionsmidler er
godkendte.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler
ved sygdom og hygiejniske håndvaskeprocedurer og
håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Røgeri
herunder ovne.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
Varemodtagelse, opbevaring på køl og frost,
opvarmning/varmehandling og nedkøling for perioden januar
2019 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


