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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleskab,
mundtlige procedurer for buffet samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af Renholdelse af synlige
overflader i
produktionskøkken og opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af køleskab, opvaskemaskine,
gulv og overflader, der kommer i kontakt med fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, køleopbevaring og opvarmning for perioden
juli 2019 til d.d.
Vejledt konkret om blanket 1 og 3 i den skriftlige risikoanalyse.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på brød.
Ingen anmærkninger.


