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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejnisk
håndvaske faciliteter i køkken, opbevaringstemperatur på køl
og frost, fødevare og opbevaring i køle enheder. ingen
anmærkninger. Generelt vejledt om at sikre der ikke sker en
krydskontaminering ved buffet hvis ta´ bestik er for kort samt
om ikke at tørre hænder i sidestyk med i engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: kontrolleret renholdelse i køkken ved
udsuger, ovn, opvaskeområde, køle og frost møbler samt på
tørrevare lager, ved buffet område. ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkkenbord, udsuger, reoler på lager. ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: stikprøvevis
dokumentation fra 1-10 til d.d. på varemodtagelse,
opbevaringstemperatur.
Følgende er konstateret: Virksomheden har risikovurderet
varmbehandling af fødevarer og tager også temperaturen, men
dokumenter det ikke.
Forholdet vurderes som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om dokumenter det i forhold til den frekvens
der er sat, samt om at hvis der nogen gange er nedkøling skal
dette også dokumenteres
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.


