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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaring af fødevare på og udenfor køl, temperatur i køle og
frost facilieter, virksomhedens procedure for at tilvejeskaffe
infomtion om indhold af allergener i egnen produktion af
fødevare.
Ydet generl vejledning omkring brug af regler for brug af
arbejdstøj.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilvirkningsområde herunder produktbærende overflader køle
og fryseinventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: døre fra
lager samt skydedøre i butik.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varmholdelse,
varnebehandling, opbevaring og nedkøling stikprøvevis for de
sidste 3 måneder
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
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procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret pålæg, kød,
mælk, brød, og kiks, for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” ikke er overskredet.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer. Ribeye.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


