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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Der er faciliteter til hygiejnisk håndvask
og aftørring.
Opbevaring, adskillelse og temperaturkontrol af fødevarer på
køl.
Konkret vejledning omkring løsningsmuligehder for afdækning
af rengjorte tallerkner ved siden af håndvsk. Gennemgået
procedure for oplysninger omkring allergener til kunder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Friturekoger, køleskabe, ovne, salgsmontre, samt
udportioneringsområdet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af lister i køleskab og
køleskuffer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varmebehandling af saucer for perioden oktober 2019 og frem
til d.d.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Mærkning af allergene ingredienser er mærket
på færdigpakkede sandwich.


