
Tiger kantine, dele køkken
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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne: Håndtering af
fødevarer: Kontrolleret faciliterer til hygiejnisk vask af hænder
i forbindelse med udportionering samt mundtlige procedurer
for håndtering og modtagelse af mad leveret fra den anden
kantine, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: anretningsområde og
buffet.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens egenkontrol:
Virksomheden har et egenkontrolprogram indeholdende
risikoanalyse som er samkørt med produktionskøkken på den
anden side samt set dokumentation for temperatur ved
modtagelse af kold og varmt mad. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Der er to
indgang, den ene brugs til frokost gæsterne hvor den
kontrolrapport hænger og den anden er til restauranten om
aftenen hvor deres kontrolrapport hænger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.


