
Strandlund, Vennerslund

 

Restaurant

Strandlund 148

2920  Charlottenlund
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45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og papir. Opbevaring af fødevarer i køle- og frostinventar
i køkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Bordoverflader, opvaskemaskine, inventar og
udstyr til produktion. Vejledt konkret om desinfektion af
isterningmaskine med fødevaregodkendt desinfektionsmiddel.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Virksomheden har fået ny ovn og har fremvist
funktionelt indstik- og overfladetermometer. Ingen
anmærkninger. Vejledt konkret om kalibrering af termometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens elektroniske
egenkontrolprogram og dokumentation for varemodtagelse,
opbevaring og opvarmning af fødevarer fra juli 2019 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer.


