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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring og adskillelse af fødevarer i vogn og i
lagerlokaler, temperaturer i køle- og fryseenheder i vogn og i
lagerlokaler, procedure for nedkøling af fødevarer, procedure
for temperaturmåling af opvarmede fødevarer og for nedkøling
af fødevarer samt procedure for arbejde med 3-timers
retningslinje ved arrangementer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af udstyr og inventar i vogn, samt
renholdelse af vaskbare overflader i vogn og i lagerlokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af lagerlokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for modtagelse
og opbevaring af fødevarer samt for opvarmning, varmholdelse
og nedkøling af fødevarer i perioden fra maj 2019 til d.d.
Kontrolleret: dokumentation af egenkontrollens gennemførsel.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke helt fulgt
deres egen fastsat frekvens med dokumentation 1 gang pr. uge.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Vejledt konkret med løsningsforslag om dokumentation ved ferie.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


