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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i køkkenet,
opbevaring og adskillelse af fødevarer med og uden kølekrav
herunder også temperaturkontrol og overdækning af fødevarer
på køl samt procedure for varmebehandling og nedkøling samt
senere genopvarmning af retter, udført af personale om aften.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Skadedyrssikring af køkken samt kontrolleret skadedyrsrapport
fra ekstern firma. Ingen anmærkninger.
Virksomheden oplyser, at bostedet står for en udvidelse i det
kommende år, men en mulig udvidelse af antallet af beboer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens risikoanalyse for modtagelse og opbevaring af
fødevarer med og uden kølekrav, opvarmning, nedkøling samt
tilberedning uden varme. Ingen anmærkninger.
Stikprøvevis kontrolleret dokumentation for udført egenkontrol
for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling
siden sidste kontrol og til dags dato. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens egenkontrolprogram med
beskrevne procedurer, der er tilpasset virksomheden. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret:
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Ophængning af kontrolrapport. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


