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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i produktionsområdet og på virksomhedens nye
personaletoilet, stikprøvevis opbevaringstemperaturer i køle-
og fryseenheder samt temperaturkontrol ved fersk fisk.
Kontrolleret uden anmærkninger: Forrum til personaletoilet.
Kontrolleret uden anmærkninger: Mundtlig procedurer for
håndtering af allergener under produktion herunder adskillelse
og tilberedning.
Kontrolleret uden anmærkninger: Mundtlig procedurer for
kalibrering af indstikstermometer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af køkken herunder vægge,
lofter, gulv i tjenerområde og inventar herunder gummilister i
køleenheder samt røremaskine. Virksomheden oplyser at
kælderen ved virksomhedens tørvarelager samt tilstødende
lokaler vil blive renoveret i januar 2020, virksomheden oplyser
at vægge og gulv vil blive pudset op og malet så det bliver glat
og vaskbart.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Vedligeholdelsesplan herunder at virksomheden har indskrevet
de kommende renoveringer. Kontrolleret uden anmærkninger:
Stikprøvevis udført egenkontrol på områderne varemodtagelse,
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opbevaring, varmbehandling og nedkøling fra Juli 2019 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens procedurer for oplysning om
allergener ved bestilling vedr. allergener samt at virksomheden skilter med oplysning om allergener kan oplyses
ved henvendelse til personalet.


