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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
stikprøvevis kontrol af opbevaringstemperaturer og adskillelse
af rå og spiseklare fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsrum, lager, opvaskeområde, barområde og
sushiområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsrum, lager, opvaskeområde, barområde og
sushiområde. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret: Lister på køleinventar.
Følgende er konstateret: Lister på køle- og fryserum fremstår
flossede og svære at rengøre og et kølemøbel fremstår med
flosset transportfilm, som er svært at rengøre.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler om vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) og stikprøvevis kontrol af varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, opvarmning, varmholdelse,
nedkøling, indfrysning af fersk fisk og pH-måling af ris fra 1.
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januar 2019 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


