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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Procedurer og adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder
hygiejniske håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt
hygiejnisk håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private
genstande. Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder
opbevaring af fødevarer på køl og frost. Ok
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Virksomhedens køle- og frostenheder,
virksomhedens lagerrum med opbevaring af tørvarer, olier og
konserves, samt 2 røremaskiner og 1 produktionsbord. Ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
egenkontrolprogram, herunder at der er udfærdiget relevante
risikoanalyser for alle oplyste aktiviteter. Følgende er
konstateret: Virksomheden har korrekt udfærdiget
risikoanalyseblanket 1 og 2, men forkert udfyldt blanket 12. Der
mangler endvidere blanket 3, 6, 7 og 9, hvilket der er vejledt
om, hvordan man udfærdiger på korrekt måde. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret:
Ophængning af kontrolrapport. Ok Konkret vejledt om at
hjemmesider også skal henvise til de sidste 4 kontrolrapporter.


