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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i kølerum, frostrum, div.
køleskabe og frysere i tilberedningsområdet. Gennemgået
procedure for styring af opbevaringstid på færdig og
servringsklare produkter.
Gennemgået procedurer for hindring kontaminering af div.
produkter i forhold til allergener ved tilberedning af div.
fødevarer, virksomheden har redegjort for tilstrækkelige
procedurer i forhold hertil. Kontrolleret virksomhedens gode
arbejdsgange for begrænsning af procesforureningen herunder
akrylamid ved fremstilling af pommes frites, kyllingeprodukter
og hakket oksekød. Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder i tilberedningsområde, i bag lokale og ved
personalefaciliteter . Ingen anmærkninger..
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret tilstrækkelig
vedligeholdelse af opvaskeafsnit, tilberdningsområde og
ismaskine. Ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, tilstrækkelig varmebehandling og
olie tjek i div. frityrer. Kontrolleret virksomhedens korrigerende
handlinger i forhold til afvigelser. Gennemgået de generelle
procedurer og arbejdsgange ved dokumentation af
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egenkontrollens CCP´er. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


