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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaringstemperaturer, tildækning og adskillelse af
fødevarer på køl og frost, herunder ved opbevaring af fersk fisk.
Procedure for nedkøling af grønlangkål. Der var sæbe og
engangspapir, koldt og varmt vand ved hånvask i køkken.
Desinfektionsmiddel, virksomheden anvender til fx.
pålægsmaskine, er godkendt af Fødevarestyrelsen. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af køkken, kølerum, isterningsmaskine,
pålægsmaskine. Kontrolleret procedure for anvendelse
desinfektionsmiddel.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.


