
Kongens Ø Munkerup

 

Køkken

Munkerup Strandvej 57

3120  Dronningmølle

34015848

0
28-11-2019 1
08-02-2019

1
14-05-2018

1
07-05-2018

1
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret daglig
håndtering af fødevarer i køkkenet, faciliteter til hygiejnisk
håndvask, samt adskillelse og tildækning af fødevarerne
således at diverse kontamineringer forebygges. Temperaturer i
køleskabe hvor fødevarer opbevares er ok. Mundtligt
gennemgået procedurer for levering af fødevarer til små
køkkener. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken med
inventar herunder køleskabe, samt procedurer for dette. Ingen
anmærkninger.
Konkret vejledt om ny opvaskemaskines svært tilgængelige
steder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken med inventar, herunder at der er intakte og vaskbare
overflader, samt intakte lister i køleskabe. Ligeledes fremstår
gulv og lofter vedligeholdt. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation af
virksomhedens egenkontrol, herunder varemodtagelse og
opbevaringstemperaturer, opvarmning og nedkøling for
indeværende år. Ligeleddes er der kontrolleret at der er
implemteret en vedligeholdelsesplan. Ingen anmærkninger.


