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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret daglig
håndtering af fødevarer i køkkenet, faciliteter til hygiejnisk
håndvask, samt adskillelse og tildækning af fødevarerne
således at diverse kontamineringer forebygges. Temperatur i
køleskabet hvor fødevarer opbevares er ok. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken med
inventar, herunder køleskab og opvaskemaskine, samt
procedurer for dette. Ingen anmærkninger.
Konkret vejledt om at kanter i opvaskemaskinen ligeledes
renholdes.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken med inventar, herunder at der er intakte og vaskbare
overflader, samt intakte lister i køleskab. Ingen anmærkninger
Der er konkret vejledt om at der iværksættes
vedligeholdelsesplan, således at der ikke opstår problemer på
sigt.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation af
opbevaringstemperaturer i køleskab for indeværende år. Ingen
anmærkninger.
Konkret vejledt om at der laves en vedligeholdelsesplan,
således at der kan påskrives forhold, der bør udbedres.


