Kontrolrapport

Virksomhed Herning Kongrescenter

Adresse @Pstergade 37

Postnr/By 7400 Herning

Denne kontrol, dato

29-11-2019

Tidligere kontrol
Dato 08-08-2019

CVR-nr. 43555928

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 Hygiejne: Handtering af fgdevarer
Rengering 1 Dato 06-12-2018
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne 1
Mzaerkning og information

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilszetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Bodeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2

Kontrollen er udfgrt med szerlig fokus pa julefrokost

arrangement, herunder buffet servering.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Ud fra aftenens menu er

produktionsflow kontrolleret, herunder varmebehandling og

varmholdelse af tarteletfyld, sauce, rgdkal, brunede kartofler

og kamsteg, ok. Kontrolleret procedurer for udportionering,

anretning og servering af kolde forretter, ok. Kontrolleret

procedurer for nedkgling af risengrgd, der anvendes til ris a la

mande, ok.

Kontrolleret generel handtering ved buffet, herunder

overvagning, brug af taenger og redskaber, genopfyldning, samt

procedurer for handling ved afvigelser, ok.

Kontrolleret handtering af rester, fra buffetservering, det

oplyses at eventuelle rester anvendes til personalemad, ok.

Kontrolleret styring af tid ved buffetservering, det oplyses at

kolde forretter portionsserveres. Varme hovedretter og kolde

desserter, buffet serveres over en time, ok.

Kontrolleret at der er faciliteter til handvask i kgkkenet, ok. Der

er tillige opsat desinfektionsmiddel ved buffetborde, med

henblik pa anvendelse af gaester, ok.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring ved rundgang i

produktionskgkken (koldt og varmt), opvask, kgkken i

Teatersalen, grovkgkken og kgle- frysefaciliteter i keelderen, ok.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

1 time 45 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Herning Kongrescenter

Adresse  (@stergade 37

Postnr/By 7400 Herning
CVR-nr. 43555928

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Der er konstateret manglende renggring af hulkel og vaegfliser bag vask i opvasken, enkelte kabinet omkring

kondensatorer er manglende rengjort og gulv i Teatersalens kgkken har i omrader mgrke belaegninger. Ansvarlig

er opmaerksom og oplyser at der er planlagt hovedrenggring inden jul 2019, ok.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperatur,

varmebehandling og nedkgling, i perioden fra august 2019 til dags dato, ok. Kontrolleret risikoanalyse og

egenkontrolprocedurer for opbevaring, tidsstyring i forhold til buffet, ok. Drgftet risikoanalyse og procedurer

ved varmholdelse samt dokumentation herfor. Dette fremgar at den generelle Branchekode, men ikke af det

tilpassede egenkontrolprogram. Ansvarlig vil revidere, ok.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personalets uddannelse star i forhold til det arbejde der udfgres, ok. Fast

personale er primaert faguddannet og laerlinge. Der anvendes tillige I@sarbejdere, som arbejder under

sidemandsopleering, ok.
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