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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet. Temperatur og opbevaring af fødevarer
på køl og frost. Faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af
hænder samt hensigtsmæssig placering af håndvask i køkken.
Følgende er konstateret: ved tilsynet bliver der sprøjtet for
fluer i køkkenet, umiddelt under området, hvor der sprøjtes
med gift, står der klargjorte gryder til kogning af æg, en
osteskære, skåle med frugt og grønt, rene skærebrædder o.l.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da køkkenet er ved at blive
rengjort for dagens produktion. Vejledt generelt om regler for
begrænsning af kontaminering.
Følgende er konstateret: tørre produkter fra buffeten bliver
genanvedt til næste dag. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
køleenheder samt lagerlokaler. Ydet konkret vejledning om
frekvenser for renhold af lagerlokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af yderdøre. Ydet konkret



Copenhagen Strand

 

 

Havnegade 37

1058  København K

54399219

Kontrolrapport

side 2 af 2

02-12-2019

vejledning om regler for skadedyrssikring af afløb.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
skadedyrssikring. Dokumentation for gennemført kontrol for varemodtagelse, kølekontrol og opvarmning fra juni
2019 til og med dd.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.


