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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Nedkøling af
fødevarer efter varmebehandling eller endelig tilberedning.
Det indskærpes, at fødevarer skal nedkøles snarest muligt efter
varmebehandling eller endelig tilberedning, og at de skal
nedkøles til en temperatur, som ikke indebærer nogen
sundhedsfare.
Følgende er konstateret: En stor plastikkantine med flere kg.
rillette var sat til nedkøling siden formiddagen, blev kl. 17. målt
med indstikstermometer til 22.3 grader C. Virksomheden havde
følgende bemærkninger: Vi kasserer det. Indskærpelse
medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Afgørelsen kan
påklages. Se klagevejledning på bagsiden. Generelt vejledt om
nedkølingsprocedurer samt om tilstrækkelig kølekapacitet.
Kontrolleret virksomhedens temperaturer i køleskabe samt
faciliteter til hygiejnisk håndvaskning. Ingen anmærkninger.
Konkret vejledt om kølekrav til fordærvelige fødevarer, da et
køleskab med bl.a. mælk og smør måltes til 6,5 grader celcius.
Forholdet vurderes bagatelagtigt under de nuværende
forudsætninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring og vedligeholdelse af gulve, vægge,
borde, maskiner, inventar i lofter lokaler hvor der opbevares og
håndteres fødevarer. Ingen anmærkninger.
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Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol. Det indskærpes, at
virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater. Følgende er konstateret: Der var
ikke dokumenteret varemodtagelse siden 22.4 og der var ikke dokumenteret opvarmningskontrol siden 17.5.
Der kunne ikke fremvises nedkølingsdokumentation. Virksomheden havde ingen bemærkninger. Indskærpelse
medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden. Konkret
vejledt om anvendelse af FVST egenkontrol og risikoanalyse.


