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Tilsynet er fortaget på baggrund af henvendelse fra
virksomheden.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af buffet, opvarmning og
nedkølning af fødevarer, håndtering af rester fra buffet bord,
gennemgået håndtering under produktion, gennemgået
personlig hygiejne, herunder faciliteter til hygiejnisk håndvask
samt procedurer for hvornår personale må arbejde igen efter
sygdom.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: Køkken,
kølerum, buffet område og isterningemaskine samt
personaletoilet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
langtidsstegning ved 56 grader. Set dokumentation for udført
kontrol af køleopbevaring, varmebehandling, nedkølning og
varmholdelse af fødevarer, dokumentation for
holdetid/temperatur ved langtidsstegning for perioden oktober
og november 2019. Ydet konkret vejledning omkring korrekt
kontrolmåling af kernetemperatur ved varmholdelse.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
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instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Virksomheden oplyser at alle
fødevarer købes ved AB Catering.
Der er udtaget prøver til analyse. Analyseresultaterne gav ikke anledning til bemærkninger.


