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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden anvender
desinfektionsmiddel til rengøring af pålægsmaskine. Vejledt om
at skylle efter med drikkevand før aftørring, når dette er
angivet i brugsanvisning. Vejledt om desinfektion af overflader,
hvor der håndteres rådt kød og grøntsager med godkendt
desinfektionsmiddel.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring og
adskillelse af fødevarer under produktion og opbevaring incl.
køl- og frys. Temperaturer målt stikprøvevis ok.
Følgende kontrolleret uden anmærkninger: Hygiejniske
håndvaskefaciliteter.
Holdbarheder kontrolleret stikprøvevis, ok.
Mundtligt gennemgået procedure for nedkøling, ok.
Hygiejne: Rengøring: Virksomheden anvender et
desinfektionsmiddel som er angivet som godkendt af
Fødevarestyrelsen. Produktet fremgår ikke af
Fødevarestyrelsens aktuelle liste. Biotin Kulsyrespray, TG-Clean
A/S Journalnummer 581.1520.0048. Vejledt om at benytte
desinfektionsmidler der findes på Fødevarestyrelsens liste over
godkendte desinfektionsmidler.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
produktionslokale og buffetområde.
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Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler: Køkken og buffetområde.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens overvågning af kritiske kontrolpunkter.
Det indskærpes, at virksomheden skal fastlægge og gennemføre effektive overvågningsprocedurer på kritiske
kontrolpunkter. Følgende er konstateret: Der er ikke fastsat frekvens for dokumentation af kritiske
kontrolpunkter. Der er noteret varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling månedsvis i en del
måneder, men der er flere måneder med udfald. Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Vejledt om at opdatere og afkrydse aktuelle råvaregrupper i risikoanalyseblanketter 1,2,3,6,9,12 som svarer til
aktiviteterne i virksomheden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


