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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt temperatur i kølemontre/kølerum
med råvarer og færdigtilberedte fødevarer, samt fersk fisk i
montre der er velisset, samt facileter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokale og butik, herunder arbejdsborde, vaske og
køleindretninger.
Følgende er konstateret: Slange under kølemontre fremstår
med sorte belægninger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring af udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens lokaler, inventar og udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for modtagelse af
kølevarer, temperaturkontrol af køleindretninger, opvarmning
og nedkøling for perioden uge 44 til og med uge 48 2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer via dansk faktura af 6. december
2019: Fersk torskefilet, set at dokumentationen indeholder oplysninger om virksomhedens navn og adresse,
leveringsadresse, CVR-nr., samt købte mængder. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter, ejerforhold og CVR-nr.


