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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevarings
temperatur. Mundtligt gennemgået procedure for nedkøling.
ok
Kontrolleret håndtering af fødevarer herunder tildækning og
adskillelse under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask
og tørring af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig
placering og antal af vaske samt forrum til toilet. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
køleinventar i produktionskøken i stueetagen.
Følgende er konstateret: Flere af gummilisterne i køleskuffer og
køleskabene i køkkenet er revnet og derved svære at holde
rene. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om løsningsmuligheder
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer


