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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer på kølepligtige fødevarer i
køleanordninger, opbevaring af fødevarer på lager og
håndtering af personletøj. Ok.
Drøftet adskillelse af varer på lager, det oplyses, at det kun er
idag, der står mange varer på lageret, da vogne ikke er retur.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lager, butik, fryseboks og
køleboks med udstyr og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende: Virksomheden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Dokumentation for varemodtagelse,
køleopbevaring og dokumentation for tilbagetrækninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret holdbarhedsvurdering
af dressinger og ketchup.


