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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Gennemgang af virksomhedens produktion/fremstilling af
hjemmelavet skinkesalat med holdbarhed på 7 dage, herunder
anvendte ingredienser og holdbarhedsvurdering heraf,
håndtering af fødevarer under produktion med henblik på at
undgå krydskontamination, opbevaring af redskaber og
emballage. Ingen anmærkninger. Vejledt om opbevaring af
private ting. Vejledt om opbevaring af skål til røring af
skinkesalat, så risiko for kontamination undgås. Vejledt
virksomheden om at revurdere sin holdbarhed på 7 dage. Givet
generel vejledning om at Listeria der vokser ved opbevaring
under 5 grader celsius, og at den kan danne biofilm og
kolonisere sine omgivelser med efterfølgende risiko for
krydskontamination.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Gennemgang af
rengøring af delikatesseafdeling, herunder overflader,
produktionsudstyr. Gennemgang af procedure for desinfektion
af produktionsudstyr. Ingen anmærkninger. Vejledt om
indhentning af godkendte desinfektionsmidler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret: Overflader
og udstyr i produktionsområde. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens egenkontrolprogram, risikoanalyse og særskilte
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risikoanalyse for Listeria Monocytogens, herunder CCP for opvarmning og generelle GAG for hygiejnisk
håndteringmed henblik på at undgå krydskontamination. Set stikprøvevis dokumentation for varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling.


