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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask af hænder i bar og produktionskøkken,
mundtlige procedurer for produktion af dagens varme ret samt
håndtering af gløg og æbleskiver i bar. Kontrolleret
temperaturer i køleskabe uden anmærkninger. Virksomheden
har lige modtaget varer, konkret vejledt om regler for
opbevaring fri af gulv.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse i bar,
serveringslokale og produktionskøkken uden anmærkninger.
Følgende er konstateret: Gummiliste på kølemontre under
arbejdsdisk er revnet og fremstår med mørke belægninger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om reglerne for renholdelse og vedligeholdelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
serveringslokale og bar samt produktionskøkken uden
anmærkninger.
Kontrolleret: Skadedyrssikring af ølfustager. Følgende er
konstateret: Der er et lille hul langs rørføring til kasse med
ølfustager. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om skadedyrssikring.
Konkret vejledt om vedligeholdelse af gummilister.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling i
forbindelse med sæsonåbning og juletræssalg.


