Kontrolrapport

Virksomhed Meyers Contract Catering,
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side 1 af 2

McKinsey & Company
Kantine 20-11-2019
Adresse Ved Stranden 14
Postnr/By 1061 Kgbenhavn K Tidligere kontrol
CVR-nr. 26631521 Dato 11-10-2018
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengering 1 Dato 24-05-2016
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggerelse af kontrolrapport 1 Tilsynsferendes bemarkninger
Uddannelse i hygiejne 1 Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

Mzaerkning og information

Godkendelser m.y. 1
Saerlige maerkningsordninger 1
Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[X] Kaedekontrol
] Anden kontrol

uden anmarkninger: Temperaturer i kgleinventar, adskillelse af

fodevaregrupper faciliteter til handvask. Procedure for buffet

og brug af egnet udstyr.

Felgende er konstateret: Eneste handvask i

produktionsomradet er beliggende bagerst i det varme kgkken.

Handvasken vurderes ikke til hver en tid at veere tilstraekkeligt

tilgeengelig for de to andre arbejdsstationer (koldt kgkken og

ropvask). Forholdet vurderes under de foreliggende

omstaendigheder som en bagatelagtig overtreedelse. Vejledt

om regler for et passende antal vaske der er hensigtsmaessigt

placeret.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr: Kgkken

under produktion.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Dokumentation for opbevaring,

varemodtagelse, opvarmning og nedkgling for perioden januar
til november 2019.

Offentligg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Ophaengning af kontrolrapport.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Ansatte, der tilvirker fgdevarer, er behgrigt

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

instrueret i handtering af fgdevare.

Seerlige meerkningsordninger: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: At kravene til brug af det gkologiske

spisemaerke med gkologiprocent: 30-60 % er overholdt. @kologiopggrelse fra hovedkontor er fremvist.
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