Kontrolrapport

Virksomhed Astraedes Ostehus
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Denne kontrol, dato

18-11-2019
Adresse Torvet 13
Postnr/By 4600 Kgge Tidligere kontrol
CVRnr. 10756197 Dato 20-09-2019
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengering 1 Dato 21.04-2015
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggerelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne
Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Generelt vejledt om at

benytte sig af godkendte desinfektionsmidler. Liste over

godkendte produkter findes pa www.fvst.dk.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Temperaturer for

kelekraevende fgdevarer, adskillelse og tildeekning af ra og

feerdigtilberedte fgdevarer, samt faciliter til hygiejnisk handvask

med sazbe og engangspapir. Derudover kontrolleret gode

arbejdsgange for at forhindre krydskontamination via

rpersonale og udstyr, gennemgaet flow for udskeering og

ompakning af paté og rullepglse, samt produktion af sky.

Udleveret og gennemgaet faktaark om Listeria.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Salgsomrade med kglediske, hylder, palaegsmaskine,

bordoverflader, vaegge og lofter, kglerum med hylder, kgkken

Amed ovn, bordoverflader, skaerebraedder, knive og

vacuummaskine.

Generelt vejledt om desinfektion af knive, skaerebreedder,

serveringsbraedder og knivblok.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Vedligehold og hygiejnisk design af knive,

skeerebrzet i plexiglas og palaegsmaskine.

Generelt vejledt om udskiftning af skeerebreedder med revner,
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2 timer
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift
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Virksomhed Astreedes Ostehus
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Postnr/By 4600 Kgge
CVR-nr. 10756197

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

samt anvendelse af kasser med renggringsvenlige overflader til poser.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og

nedkegling fra sidste kontrolbesgg til dags dato.

Virksomheden anvender leverandgrens holdbarhedsdato efter ompakning pa ca. 19 dage for paté og seetter 14

dages holdbarhed pa hjemmelavet sky.

Generel vejledt om nedsat holdbarhed efter ompakning.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse,

herunder HACCP-plan og at Listeria er naavnt som risikofaktor.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.
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