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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
Der er målt omgivelse temperatur med luftfølings termometer
2,9 grader ved fersk hellefisk.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om opbevarings temperatur.
Kontrolleret opbevaring og adskillelse af forskellige
fødevaregrupper på køl og frost. Ok
Kontrolleret at der er adgang til hygiejniske håndvaske
faciliteter med sæbe og papir. Ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køleskabe,
varmt køkken, koldt køkken, rørmaskine og produktbærende
overflader. Ok
Følgende er konstateret: Der er begyndende lyserøde
belægninger på kanten rundt i opvaskemaskinen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret stikprøvevis
egenkontrollen fra sidste kontrolbesøg til d.d. for opbevaring,
opvarmning, nedkøling og varemodtagelse. Ok


