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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedure for anvendelse af kundetoilet
til personalet. Opdeling af fødevare under tilvirkning og
opbevaring af forskellige råvaregrupper. Kontrolleret
temperature på køl og frost. Kontrolleret adgang til hygiejnisk
vask og papir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, anretter køkken, køleskabe,
opvaskemaskine, samt ovn.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt generelt om at overflader
hvor der tilvirkes eller opbevares fødevare skal holdes i sådan
en stand at de vurderes at være rengøringsvenlige.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperature, opvarmning, samt
nedkøling for august og til d.d.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Blåmuslinger, Mytilus Edulis, 3 kg.
Ingen anmærkninger.


