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Tilsyn på baggrund af forbrugerhenvendelse
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperaturer, i
kølebord med opbevaring af fersk udskåret kød samt
opbevaring af vacumpakket rib-eye i kølerum. Foretaget
sensorisk test af friskhed på rib-eye samt andre udskæringer,
herunder udseende og duft. Gennemgået virksomhedens
holdbarhedsvurdering af fersk kød. Ingen anmærkninger.
Yderligere kontrolleret adskillelse af fødevaregrupper under
produktion og i køleinventar samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring af produktions -og
opvaskeområde, herunder overflader og driftsinventar. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vedligeholdelse af produktions -og
opvaskeområde, herunder tætningslister i køleborde.
Yderligere gennemgået mundtlig vedligeholdelsesplan. Ingen
anmærkninger.
Fuger langs gulvafløb i opvaskeområde og varmt
produktionsområde fremstod forvitret flere steder.
Virksomheden oplyser, at fuger omkring gulvafløb har været
udbedret af flere omgange siden forrige kontrolbesøg, men at
metallet langs afløbet giver sig i forhold til fugemasse.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om vedligeholdelse af overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Der er stikprøvevis set udført
dokumentation for køleopbevaring og modtagerkontrol for perioden primo primo oktober 2019 frem til d.d.
Yderligere set risikoanalyse for opbevaring af fersk kød.


