
MENY

 

Dagligvarer

Fredskovhellet 1A

3400  Hillerød

35244751

22-01-2020 1
08-10-2019

1
11-09-2019

2Hygiejne: Rengøring
02-05-2018

1
1  
1  
 
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

55 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for varemodtagelse herunder
evt. temperaturkontrol. Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold i grøntafdeling. Virksomheden skyller
frugt til udskæring i delikatessen og udskære det i
grøntafdeling. Virksomheden få fjernet alt uvedkommende
inventar fra bordet i grøntafdeling evt. opsættes en plade
mellem computeren og produktionsbordet.
Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
af fødevarer på køl og frost. Målt temperatur i køleindretninger
i butikken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Butik
med køleindretninger, appelsinpresseren, produktionsområde i
grøntafdeling. Gulv og inventar/reoler med fødevarer i
butikken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaringstemperatur i perioden
december og frem til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


