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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask og et
passende antal vaske iøvrigt, holdbarhed på alle anbrudte
produkter samt styrin via skema på køleskabe, målt
køletemperaturer i div. køleenheder og adskillelse imellem
fødevarer og non food produkter.

Vejledt konkret om tjek af stort kølerum og procedurer ved evt.
flytning af kølevarer, hvis temperatur ikke falder. Kølerum står
p.t. på 8 grader, fødevarer er ikek temperatur belastede og
personale er obs på problemet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Øverste
spulearm i opvaske maskine, har rødlige og fedtede
belægninger, resten af maskinen fremstår rengjort, dog med
lidt kalkaflejninger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om brug af rengøringsplan, særligt med fokus
på svært tilgængelige steder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af yderdøre, at disse er
tætsluttende og lukkede.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse for: varemodtagelse,
køleopbevaring og opvarmning. Vejledt konkret om at dokumentere hvilke varer der måles på(som
egenkontrolprogrammet foreskriver) samt ikke at dokumentere for eks. varmeskab, da virksomheden ikke har
varmeskab.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter, korrekt
cvr. nr. og opdateret risikooplysninger.


