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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Køkkenet fungerer som et anretter
køkken, hvor der modtaget færdige anrettede fade som
opbevares og serverse på buffet. Facliteter til hygienisk
håndvask og tørring.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
samt indventar herunder isternignsmaskine fremstår
tilfredsstillende renholdt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken herunder overflader hvor der opbevares eller
håndteres fødevarer fremstår hele og vaskbare. gulve og vægge
fremstår tilfredsstillende. Der er enkelte steder huller i vægge
og afskalning af maling, dette fremgår at vedligeholdelse
planen, virksomheden har udarbejdet.
Skadedyrssikring af afløb skal se ved fastgørelser af riste.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er samlet i
bygning 1, så denne dækker alle køkkener. Egenkontrollens
gennemførsel og dokumentation registeres skriftlige og
overføres til det elektroniske system i bygning 1.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
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kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter: information om allergene ingredienser.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


