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Kontrolrapporten er ændret den 10. december 2020.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: lagerlokale med opbevaring af emballeret
fødevarer, køkken med forebyggende skadedyrssikring og
procedurer ved tegn på skadedyr, håndhygiejne og adskillelse
under produktion og køletemperaturer er målt.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lagerlokale med hylder og
køkken med overflader, gulv, køkeskabe og overflader generelt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Lagerlokale med
opbevaring af emballeret fødevarer, køkken med forebyggende
skadedyrssikring og procedurer ved tegn på skadedyr,
skadedyrssikring af lagerlokale særligt oppe under loft,
åbninger er afdækket med net.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse af: varemodtagelse,
køleopbevaring og opvarmning fra oktober 2019 til dags dato.
Nedkøling foretages kun lejlighedsvist og dokumenteres når det
sker.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger:
At kravene til brug af det økologiske spisemærke med økologiprocent 60-90 % er overholdt. kontrolleret udfra
forekomst af økologiske fødevarer og økologiprocent, fra total-leverandør, fra august 2019 til december 2019.
Vejledt konkret om ansøgning til guldmærke og at dette gøres på www.fvst.dk og der skal medsendes regnskab
for de sidste tre måneder.


