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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperaturer samt adskillelse og
tildækning af fødevarer på køl og frost, faciliteter til hygiejnisk
håndvask, procedurer for rengøring og desinfektion mellem
arbejdsprocesser samt anvendelse af desinfektionsmidler.
Hygiejne: Rengøring: kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken herunder
produktionsoverflader, opvaskeafsnit samt inventar og udstyr,
lagerlokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken og lagerlokaler. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for opbevaring på køl og frost,
varemodtagelse og varmebehandling og nedkøling af fødevarer
i perioden okt. 2019 til d.d. Virksomhedens risikoanalyse.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret uden anmærkninger:
Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i
håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens fødevareaktiviteter. Registrering er dækkende
for virksomhedens aktiviteter.


