Kontrolrapport

Virksomhed Spisehjgrnet
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Denne kontrol, dato

06-02-2020
Adresse Industriveenget 14
Postnr/By 3400 Hillergd Tidligere kontrol
CVRnr. 14311173 bato 08-03-2019
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengering 1 Dato 12.06-2017
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggerelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.v. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Procedurer og adfaerd vedrgrende

personlig hygiejne, herunder hygiejniske handvaskeprocedurer

og handvaskeforhold. Personaletoilet med forrum.

Procedurer for opbevaring af fédevarer, herunder opbevaring

af fedevarer pa kel og frost.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Procedurer for

opvarmning/nedkegling af flaeskesteg herunder korrekt brug af

termometer. Varmeholdelse af pglser. Virksomheden slicer

palaeg pa palaegsmaskine.

Godkendelse af anvendte desinfektionsmidler eller

Virksomhedens dokumentation for at anvendte

desinfektionsmidler er godkendte.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er konstateret: Emfang og

lysstofsrgr under emfang er belagt med fedtbelaegninger, der

sidder fedt draber. Teetningsliste i sodavandskgleskabe er

snavset. Plade under toastmaskinen er snavset. Filter til

emfang er der belaegninger. Virksomheden oplyser at de ggr
rent.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om reglerne for renggring

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

1 time 15 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Spisehjgrnet

Adresse Industriveenget 14

Postnr/By 3400 Hillergd

CVR-nr. 14311173

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

lokale/udstyr: Veegge, gulv og loft og arbejdsborde. Emfang er gaet op i siderne, kgleskab bund er modtagelig for

snavs, enkel loftplader omkring udsugning er beleegninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for perioden uge 48 2019 og frem til uge 5 for varemodtagelse,

opbevaringstemperatur, opvarmning, varmeholdelse og nedkgling.

Gennemgaet Virksomhedens risikoanalyse for stegning i forhold kemiske forbindelser/stoffer som kan dannes

under opvarmning

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens fgdevareaktiviteter.

Felgende er konstateret: Registrering er daekkende for virksomhedens aktiviteter.
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