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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret forhold til
opbevaring af fødevarer på lager og i butik. Ingen
anmærkninger.
Følgende er konstateret: Dør til personaletoilet og dør fra
forrum til lager/køkken lukker ikke tæt. Virksomheden oplyser
af forholdet udbedres straks.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for Virksomhedens indretning og
forhold omkring placering af toilet.
herunder at der ikke må være direkte adgang fra toiletterne til
lokaler, hvor der håndteres fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken og
barområde. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret generel vedligeholdelse
af virksomheden. Ingen anmærkninger. Konkret vejledt om
udskiftning af 2 lister i skuffer med opbevaring af drikkevarer i
barområde.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Virksomhedens risikooplysninger er opdaterede.


