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Virksomheden har fravalgt at modtage udvidet vejledning som
led i starthjælp.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, tildækning og adskillelse af
fødevarer på køl, herunder opbevaringstemperatur. Set at der
er mulighed for hygiejnisk håndvask og tørring af hænderne i
produktionsområde, serveringsområde på 1. sal samt
personale toiletter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområde,
kølefaciliteter, opvaskeafdeling med tilhørende
opvaskemaskiner, lager samt serveringsområde på 1. sal.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er konstateret: I
serveringsområde på 1. sal er det troldtekt loft over
produktbærende overflader, som kan give anledning til drys.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
løsningsmuligheder. Virksomhedens indehaver oplyser, da der
straks vil blive iværksat en plan for udbedring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt
virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for opvarmning/nedkøling samt
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opbevaring fra virksomhedens start til d.d.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.


