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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperaturer køl og frost, samt
ved varmholdelse af pølser. Procedure for 3 timers-regel for
opbevaring af pølser til pølsemix og stegte bacon. Det var sæbe
og engangspapir, koldt og varmt vand ved håndvask i
tilvirkningsområde.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af tilvirkningsområde, herunder diverse inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
tilvirningsområder. Konstateret: Mindre sprække på gulv foran
opvaskemaskine. Små huller på vægge. Knivbeholder med
skallende maling. Kantliste på en hylde med viskestykker og en
skuffe med fødevarer ej intakte. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om regel for vedligeholdelse.
Kontrolleret termometer, der anvendes til måling af
kernetemperaturer i fødevarer. Vejledt om hvordan denne kan
kalibreres ved brug af kogende vand og iskoldt vand - Vejledt
om evt. udskiftning af termometeren ved afvigelser. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret skriftlig risikoanalyse.
Vejledt om at tilføje blanket for nedkøling (nr. 9) og for
tilberedning uden opvarmning (blanketter nr. 11 og 12).
Kontrolleret dokumentation for opvarmning, nedkøling og
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varmholdelse i de sidste 3 måneder. Vejledt generelt om hvilke fødevarer er der nødvendigt at dokumentere
opvarmning, og hvilke fødevarer er der nødvendigt at dokumentere opvarmning og nedkøling. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter - Registrering er
dækkende for virksomhedens aktiviteter.


