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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Tilberedning af diverse retter til
gruppegæster. kontrolleret opbevaring af fødevarer til
morgenmad, herunder temperaturkontrol af yougurt. OK.
Kontrolleret opbevaringstemperatur i kølerum, kølebord og
fryserum. OK.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Gulve,
borde, ovne og røremaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden mundtlige vedligeholdelsesplan
for den vedligehold inden for en kort periode. Virksomheden
oplyser, at den vil udarbejde en skriftlig vedligeholdelsesplan
for de langsigtede vedligeholdelsesplaner.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Dokumentation af
egenkontrollen.
Følgende er konstateret: Sporarisk dokumentation af
virksomhedens udpegede CCP'er, som
opbevaringstemperaturer, varemodtagelse,
opvarmning/nedkøling for året 2019. Der er dokumenteret i
augst, juni, april, marts, februar og januar 2019
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da virksomheden er
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påbegyndt dokumentation.
Vejledt generelt om at dokumentation af egenkontrollen, jf. gældende regler skal være efter en fastsat frekvens.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter og
registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


