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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Temperaturen i køleskabet måles til 5,2 - 6,5°C.
Vejledt om at justere temperturen i det pågældende køleskab,
så køleskabet også i travle perioder kan overholde max 5°C.
Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og antal af
vaske. Ingen anmærkninger. Kontrolleret adskillelse under
produktion. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring og vedligeholdelse af
produktionskøkken med inventar, køleskabe og
serveringsområdet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling fra oktober
2019 til d.d. Set egnet termometer til måling af CCPér.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Instruktion af ansatte i personlig hygiejne;
særligt med hensyn til smitte med norovirus (roskildesyge).
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent 60 - 90 % er
overholdt og forekomst af økologiske fødevarer. ok.


