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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperaturer i
kølefaciliteter herunder adskillelse af fødevare således at
diverse kontamineringer forebygges. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask herunder, koldt og varmt rindende vand samt sæbe
og aftørringspapir i produktionskøkken og ved pizzaområde.
Kontrolleret toilet med forrum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Barområde, produktionsområde og
pizzaområde herunder overflader som kommer i kontakt med
fødevarer fremstår hele, tætte og vaskbare. Vægge, gulve og
inventar samt kølefaciliteter fremstår rene.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af produktionskøkken.
Kontrolleret at måleudstyr til dokumentation af CCP er tilstede
og er velvedligeholdt. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Kød og grønt via. faktura. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt CVR og P-nummer via.
<http://www.cvr.dk>: Ingen anmærkninger.


