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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for indfrysning af laks til
sushi. Vare flow, temperatur på køl- og frost. Vejledt generelt
om risikoanalyser samt evt. analyser ved nye produkter hvor
normale kølekrav fraviges.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af inventar, udstyr og lokaler på
lager og produktionsområde. Skyllevandstemperatur i
opvaskemaskine set dokumentation for 2020.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl og indfrysning for 2020.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Registrering som importør i forbindelse med
kontrol af aktiviteten import og samhandel. Virksomheden er
korrekt registreret til indførsel af hvedmel.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og
P-numre.


