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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask samt
opbevaringstemperatur i køl -ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken, herunder
rengøring i køler og borde-ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse, herunder at der er udpeget relevante kritiske
kontrolpunkter, og der er angivet frekvens for kontrol og
dokumentation, og der er fastsat at varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning dokumenteres min 1 gang
om ugen-ok i egenkontrol står, at nedkøling dokumenteres,
men virksomheden oplyser, at der ikke nedkøles, og der er ikke
risikoanalyse for nedkøling.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Kontrolleret dokumentation for
perioden uge 50 til idag. Virksomheden har ikke dokumenteret
varemodtagelse i uge 8, 6, 4, 3, 2, 1, 52, 51, 50, 49,og jf.
egenkontrol dokumenteres det 1 gang om ugen,
opbevaringstemperatur er ikke dokumenteret uge
7,6,5,4,2,1,51, 50 og jf. egenkontrol dokumenteres det 1 gang
om ugen, opvarmning er ikke dokumenteret uge
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7,6,5,4,2,1,51,50 og jf. egenkontrol dokumenteres det 1 gang om ugen.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden vil stramme op, evt benytte nye skemaer hvor der
kun er kritiske kontrolpunkter, der skal dokumenteres.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


